Clasthaws Poat

LIEBE GASTE,

wir freuen uns Sie im Gasthaus Post in Brugg herzlich Willkommen

heil3en zu durfen.
Geniel3en Sie in gemutlicher Atmosphare unsere traditionell
hausgemachte Kiiche und lassen Sie sich verwohnen.

Gerne planen wir mit lhnen auch jegliche Art von Feiern in unserer
Wirtschaft.

Wir winschen lhnen einen schonen Aufenthalt
lhre Familie Janser und das Post-Team



Wacthaltiq and Regicnal
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Inspiriert von der wunderschonen Allgauer Landschaft, der Natur, den Traditionen
und den Menschen verspriht die Post ein unvergleichliches Ambiente. Da liegt es
nahe, dass uns allen die Natur sehr am Herzen liegt. Nachhaltigkeit und Regionalitat
stehen bei uns deshalb an erster Stelle. Wir legen daher sehr gro3en Wert auf
ausgewahlte Zutaten aus der Region, welche wir unter anderem in unseren
hausgemachten Spatzle sowie unserem hausgemachten Bauernbrot verwenden.

Aktion LandZunge

Beste Produkte aus der Region und traditionelle Rezepte neu interpretiert.

Ob Rind, Schwein oder Kase, die LandZunge steht fur Geschmack und
Nachhaltigkeit. Erzeuger und Gastwirte bilden ein Netzwerk, in dem sie nach
hohen Qualitatskriterien gefertigte, heimische Produkte regional herstellen,
beziehen und vermarkten.

Als Mitglied der Aktion LandZunge bieten wir lhnen regionale Rezepte und
kulinarische Besonderheiten, bestehend aus den besten Produkten des Allgaus und
seiner Umgebung.

Friichte, Salat und Gemdise beziehen wir von FRUCHTE JORK aus Isny. Unser
Fleisch beziehen wir von BUCHMANN GmbH in Ravensburg oder auch direkt von
unseren LANDWIRTEN AUS GESTRATZ UND UMGEBUNG. Den Kase
beziehen wir vom KASBAUR GmbH Griinenbach. Die METZGEREI MULLER aus
Lindenberg liefert uns feinste Wurstwaren fur die Brotzeitkarte. Das Bier wird uns
frisch von MECKATZER und ZOTLER geliefert. Unsere Edelbrinde beziehen wir
aus der HOFBRENNEREI TRAUTMANN in Opfenbach. Fair gehandelten Kaffee
erhalten wir von der KAFFEEROSTEREI SEEBERGER. Die ausgewihlten Weine
erhalten wir von der WEINMANUFAKTUR STEINHAUSER aus Kressbronn und
vom WEINGUT REITH aus Gau-Bickelheim.

Ein gelungenes Essen braucht eine angenehme Atmosphare, Gaste, die bewusst
genief3en, ein Kiichenteam, das sein Handwerk versteht und Zutaten von bester
Qualitat.
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Veuspeisen

POST STARTER
kalt aufgeschnittener Tafelspitz mit Honig-Senf Dressing
8,10

DER CREMIGE
Panierter Backsteinkase mit Preiselbeeren 8,50

Zu unseren Vorspeisen reichen wir unser rustikales Baquette

Ouppen

KASESUPPE
hausgemachte Kasesuppe mit unserer Allgauer
Kasemischung, getoppt mit Croutons 5,20

RINDERBRUHE
mit hausgemachten Fladle 4,90
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Hauptgeichte
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Zu all unseren Gerichten konnen Sie lhre Beilagen selbst auswahlen, diese
finden Sie auf der nachsten Seite

ZWIEBELROSTBRATEN

Roastbeef von der Farse an Bratenjus mit knusprigen Rostzwiebeln

200g 24,90
300g 29,90
HAUSSTEAK

Rinderhftsteak von der Farse auf Bratenjus mit unserer hausgemachten

Krauterkruste Uberbacken, dazu Zwiebelmarmelade
200g 18,90

300g 24,80

Zu all unseren Gerichten konnen Sie lhre Beilagen selbst auswahlen, diese
finden Sie auf der nachsten Seite

PANIERTES SCHNITZEL "WIENER ART"
knusprig paniertes Schweineschnitzel vom Landschwein 12,50

CORDON BLEU
knusprig paniertes Cordon Bleu vom Landschwein geftillt mit

heif3 gerauchertem Schinken und Bergkase 15,30
ALLGAUER SCHNITZEL

Schnitzel vom Landschwein mit Schinken und

Bergkase Uberbacken 13,50

ALLGAU-DUO
Hausgemachtes Fleischkiichle und Maultasche auf 14,90

Bratenjus und g’schmelzte Zwiebeln



Hawptgerichte
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Zu all unseren Gerichten konnen Sie lhre Beilagen selbst auswahlen, diese
finden Sie auf der nachsten Seite

GRILLKASE
Grillkase mit Krautern dazu Gurken-Relish [3,90

KARTOFFEL-KAROTTE-ZUCCINI PUFFER
hausgemachte Kartoffel-Karotte-Zuccini Puffer mit Asia-Knoblauch Dip 12,40

ALLGAUER KASSPATZEN
mit g’schmelzten Zwiebeln 12,90

Zu all unseren Gerichten konnen Sie lhre Beilagen selbst auswahlen, diese
finden Sie auf der nachsten Seite

BUTTERFORELLE

ganze Forelle mit Petersilie und Zitronenscheiben
geflllt und in Butter gebraten 24,90
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Peilagen

Folgende Beilagen konnen sie zu unseren Gerichten variieren

POMMES FRITES 3.40
SPATZLE 3,90
WILDE KARTOFFELN 3.90
SALAT KLEIN 5,50
SALAT GROB 9.90
GRILLGEMUSE 4,40
KASSPATZLE 5,90
KARTOFFELSALAT 3,90
PWachtisch
SCHOKOKUCHLEIN
mit flissigem Kern, dazu eine Kugel Vanilleeis 8,90

CREME BRULEE
Creme Br(lée mit Schokobrownie und 9,10
Himbeersauce

AFFOGATO 4,10

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis



PBrotzeic

WURSTSALAT
vom Schubling, mit Essiggurke und Zwiebeln,
sauer angemacht 10,90

ALLGAUER WURSTSALAT
vom Schubling, mit Bergkasestreifen, Essiggurke
und Zwiebeln, sauer angemacht 12.90

SAURER KAS
Backsteinkas am Stuick, sauer angemacht mit
Zwiebeln 11,90

LUMPE SUPPE
Presssack rot/weil3, Schwarzwurst und

Schiibling mit Essiggurke und Zwiebeln, sauer 13,90
angemacht
HAUSWURST 8,50

heil3e grobe Hauswurst mit Essiggurke

Zu jeder Brotzeit reichen wir unser
hausgemachtes Bauernbrot
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